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Glass of Champagne 
 











Glass of Veramonte Pinot Noir 
Bright cherry & summer berries with vanilla rich & a lush finish 
Main Course (Choose one) 


























Dessert ‐ Spiced pear 
Pear poached in red wine, with orange zest, Cinnamon & star anise with vanilla ice cream 
 
Glass of Sauternes 
Fresh dense & well rounded with scents of apricot & honey 
 
Choice of Tea or coffee Petit Fours 
Menu with wines @ €75.00 per person. 
If you wish to choose your own wine this menu will cost € 50.00 per person 
